
PER COMENÇAR

Edamame trufat · 6,20€
Beines de soja amb tocs de tòfona

Edamame picant · 6,20€
Beines de soja amb salsa cítrica de kimchi

Gyozas vegetals · 6,50€  4uds. 
Empanadilles japoneses al vapor amb vinagreta de 
ponzu-sèsam 

Gyozas de pollastre · 7,90€ 4uds. 
Empanadilles japoneses fregides amb salsa teriyaki casolana 

Gyozas de llagostí  · 8,90€ 4uds. 
Empanadilles japoneses fregides amb cogombre, ceba vermella 
encurtida i coriandre, banyades amb cítrica de kimchi 

Gyozas d’ànec · 8,50€ 4uds. 
Empanadilles cruixents amb salsa teriyaki-hoisin casolana 

Ceviche · 17,10€
Daus de peix blanc marinats amb llet de tigre d'ají groc i ponzu, 
alvocat, ceba vermella, blat de moro cruixent i tomàquet cherry

Tàrtar de salmó · 16,90€
Daus de salmó marinats amb salsa de la casa, alvocat i base 
d'arròs

EL NOSTRE SUSHI 

Sashimi  7 uds. 
Làmines de peix:  

· Tonyina Blue Fin · 14,90€

· Salmó Noruec  · 12,90€

Niguiris 2uds. 
Bola d’arròs amb làmina de peix:

· Tonyina Blue Fin · 8,50€

· Salmó Noruego · 7,00€, opción flambeado 8,00€

· Peix blanc · 8,00€ 

Niguiris especials 2uds.

Vieira-foie · 9,00€
Vieira amb foie caramel·litzat i salsa teriyaki casolana

Tonyina-foie  · 9,00€ 
Tonyina amb foie caramel·litzat i salsa teriyaki casolana

Anguila amb salsa teriyaki de taronja i pastanaga · 9,00€

URAMAKIS DE LA CASA  8 uds.

Dakku-ebi · 15,20€
Uramaki amb arròs negre farcit de llagostí i maionesa 
japonesa, cobert de magret d’ànec i ceba caramel·litzada  

Hotate-ebi · 15,90€
Uramaki d’arròs negre farcit de llagostí i alvocat, cobert de 
vieires i foie caramel·litzat amb salsa teriyaki

Rainbow · 15,20€
Farcit de tàrtar de salmó, tonyina i alvocat, cobert de peix 
blanc, ponzu de llimona i cremós de llima 

Soft sell crab · 15,10€
Farcit de cranc de closca tova cruixent i ceba caramel·litzada, 
cobert d’alvocat i cremós d’acevichat
 
Foie micuit · 15,10€
 Farcit de foie micuit i alvocat, cobert de mango i ceba 
caramel·litzada 

Tuna Deba · 15,90€
Farcit de tàrtar de tonyina i bolets, cobert d’alvocat i ceba 
caramel·litzada

Spicy tuna · 15,90€
Farcit de verdures amb tàrtar de tonyina i tocs de sichimi

Spicy sake · 15,50€
 Farcit de verdures i alvocat amb tàrtar de salmó i un toc de 
sichimi

Vegetal · 13,90€
Farcit de bolets, ceba caramel·litzada i alvocat, cobert amb 
alvocat i teriyaki de taronja  

ELS NOSTRES TEMPURITZATS (Opció sense gluten i sense 
làctics)

Hot salmó · 13,90€
Hossomaki d’alvocat i formatge cremós amb tàrtar de salmó i 
tocs de kimchi (Opció sense gluten i sense làctics)

Hot tuna · 16,10€
 Futomaki farcit de tàrtar de tonyina picant amb ceba 
caramel·litzada, bolets i alvocat

Hot trufat · 15,10€
Futomaki farcit de formatge trufat, salmó, alvocat i ceba 
caramel·litzada

King salmó · 13,90€ 
Hossomaki d’alvocat i formatge cruixent amb tàrtar de salmó i 
teriyaki de taronja 

Hot vegetal · 11,50€ 
Hossomaki cruixent amb alvocat, formatge i ceba 
caramel·litzada 

DES DELS NOSTRES FOGONS

Bao de cranc · 12,90€
Cranc de closca tova cruixent, amb encurtit de 
cogombre i ceba caramel·litzada i cremós de 

kimchi casolà 

Bao de pollastre cruixent · 11,00€
Base d’alvocat amb maionesa japonesa, ceba 
caramel·litzada i pollastre cruixent banyat en 

teriyaki de taronja

Yakisoba de pollastre · 12,90€ (opció pollastre 
cruixent: 14,40€)

Mix de verdures, bolets i daus de pollastre

Yakisoba de llagostins · 14,10€
Mix de verdures, bolets i llagostins

Yakisoba de presa ibèrica  · 13,00€
Mix de verdures, bolets i daus de presa ibèrica

Yakimeshi de pollastre cruixent · 13,00€
Arròs saltat amb mix de verdures i pollastre 

arrebossat 

Yakimeshi de presa ibèrica  · 13,00€
Arròs saltat amb mix de verdures i daus de 

presa ibèrica

ELS NOSTRES VARIATS  

8 uds. Variat niguiri  · 25,90€
2 ud. salmó, 2 ud. tonyina,

 2 ud. peix blanc, 2 ud. salmó flambejat

15 uds. · 27,90€
4 ud. nigiris, 6 ud. futomakis, 
2 ud. gunkan, 3 ud. sashimi 

20 uds. · 41,20€
8 ud. dakku ebi, 2 ud. gunkan salmó, 2 ud. nigiri tonyina,

4 ud. uramaki salmó, 4 ud. uramaki tonyina
 

Gluten Crustacis Ou Peix Sèsam Soja Làctics Mol·luscs

AL·LÈRGENS


